
11　広報うきは  2023.11

■トップインタビュー■

Q. 創業から現在に至るまでの御社の歴史

と事業内容を教えてください

　2021 年 12 月にうきは市吉井町でう

なぎ料理店として「鰻のぼり　よしゐ」

を開業して、今年で 2年目となります。小さい頃から「料理人になりたい」

という夢があり、高校卒業後から開業に至るまで、和食料理店や鰻料理店

にて経験を積み重ねてきました。私の地元であるうきは市が観光業に力を

入れているということもあり、今後さらに観光地として栄えていくのでは

ないかという期待も込めて、この場所での開業を決断しました。事業内容

としては、店内飲食とテイクアウトを行っています。

Q. 御社のこだわりを教えてください

当店のこだわりは、ひつまぶしの器を石窯にした「石窯まぶし」です。

器を石窯にすることにより、途中で冷めることなく、最後まで熱々のまま

召し上がっていただけます。「石窯まぶし」を取り扱っているお店は九州

では当店のみです。鰻の下処理に関しては、新鮮な鰻を独自の処理方法を

用いて店舗で捌くことにより、臭みのない鰻の提供を実現しています。

Q. 会社として挑戦したい、伸ばしていきたいところはどこですか

今後の目標は、現在の店舗は賃貸であるため、自分の店を構えることで

す。地元の方をはじめ、たくさんの方が来店できる規模の店舗を構えたい

と思っています。お店の知名度の向上と実績を残すことで、地元の方だけ

でなく、観光客やたくさんの方に、足を運んでいただけるようにしていき

たいです。

Q. 中小企業の強みはどんなことだと思いますか

中小企業とチェーン店などの大企業との違いは、原材料調達の仕方にある

と考えています。個人経営の場合、自ら責任を持って仕入れる鰻や食材の目

利きをすることができる為、自信を持って納得のいく料理を提供できること、

さらに、お客様のご要望に合わせて臨機応変に料理の提供ができることも個

人経営だからできることだと考えています。

Q. 学生の皆さんに伝えたいことはありますか

学生に伝えたいことは、親への感謝を忘れず、きちんと学校を卒業する

ということです。そして、当たり前のことですが、三食をしっかり食べる

ことは、とても大事なことです。また、仕事に就く際には、理想と現実の

ギャップや、経験や実績を積まないと評価してもらえないことなど、大変

なこともあるとは思いますが、自分にできることを一生懸命頑張ってほし

いと思います。

Q. うきは市の皆さんに伝えたいことはありますか

　「まぶし」というおいしい食べ方もあるということを知っていただきた

いです。鰻の旨味はもちろんのこと、タレや薬味、出汁にもこだわり、最

後まで鰻のおいしさを味わっていただけます。鰻に合うお酒にもこだわっ

ており、おいしいお酒を取り揃えております。

　より多くのうきは市の皆さんに当店自慢の「石窯まぶし」を味わってい

ただき、食事を楽しんでいただけたらと思います。
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鰻のぼり　よしゐ
うきは市では、創業・移住支援ポータルサイト「うきはのはなし」
の中で市内創業者・事業所の紹介をしています。

昨年度に引き続き、広報うきはでも久留米大学生による取材記事を掲載します。
うきは市の様々な産業の魅力をお届けします。

★取材を終えて★
　鰻のぼりよしゐ様は、個人経営ならではの強みを活かした経営をされており、うきは市民の方だ

けでなく、国内外問わず、観光客の方にもお店のことを知ってもらいたいという気持ちが取材を通

して伝わってきました。今後、店舗の規模を拡大したとしても、うきは市での営業を中心に考えら

れていることから、地域貢献の精神を大切にされているということが伺えました。　( 髙橋 )

　今回の取材では、お店のことを地元の方や観光客に知ってもらうことで、うきは市に貢献したい

という堀さんの強い気持ちを感じることができました。また、鰻に対するこだ

わりも強いことから、ぜひ地元の方々をはじめ、様々な人たちに魅力を感じて

ほしいと思いました。　( 須田 )

　初めての企業取材でしたが、堀さんの人柄もあり、とても楽しくお話を伺う

ことが出来ました。鰻の産地から、下処理、調理法、器、鰻に合うお酒まで本当

にたくさんのこだわりと美味しい鰻を食べてもらいたいという気持ちや、経営者

という立場からの貴重なお話を聞くことができ、とても勉強になりました。（前田）
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